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Tausche Saxofon
gegen Rebschere

PETRA BADER

ach 20 Jahren im Musikge-

schift wollte ich eine Verdnde-

rung und Wein war schon im-

mer mein grofles Hobby*,

sagt Glnther Schoénberger,
Osterreichs Parade-Quereinsteiger. Vor
gut zehn Jahren tauschte er die Bithne,
auf der er als Bandmanager und Saxofo-
nist der EAV (Erste Allgemeine Verunsi-
cherung) den Fans einheizte, mit der
Welt des Weins.

Warum es den gebiirtigen Steirer an
den Neusiedlersee ins Burgenland zog,
erklirt er so: ,Die damalige Stilistik der
steirischen Weine sagte mir nicht wirk-
lich zu. Auserdem wollte ich nicht nur
Weildweine, sondern auch Rot- und vor
allem StiSweine produzieren. Mérbisch
an der Westseite des Sees ist fiir mich ei-
ner der Orte, wo sich das perfekt verei-
nen lisst.”

Bereits 1991 kaufte der ausgebildete
Pidagoge einen halben Hektar Rebfli-
che und kelterte vorerst nur als Hobby
neben seiner Musikerkarriere ein wenig
Wein. 1996 hingte er sein Saxofon zu
Gunsten der Winzerei endgiiltig an den
Nagel. Mittlerweile ist Schonbergers Be-
trieb mit 22 Hektar zu einem ansehnli-
chen Weingut geworden.

Die Weingirten wurden von Beginn
an nach biologischen Richtlinien be-
wirtschaftet, seit 1999 sogar nach den
strengen biodynamischen Regeln Ro-
bert Steiners. , Ich habe mich ohne gro-
e Vorkenntnisse in die Weinbranche
gewagt. Das war nicht immer einfach,
ich bin ins kalte Wasser gesprungen®,
erzihlt Schonberger. Doch der Erfolg
gibt ihm Recht. Und er hat vor allem
wieder eine treue Fangemeinde, wie in
alten Zeiten.

Aus dem Kuhstall
wurde der Weinkeller

Arbeiten wie in den alten Zeiten — das
wollte gelernte Landwirt Toni Hartl aus
Reisenberg in Niederésterreich nicht. Er
sah keine Zukunft darin, den biuerli-
chen Mischbetrieb der Eltern zu tiber-
nehmen und kehrte seiner Heimat fiir
mehrere Jahre den Riicken. Sein tigli-
ches Brot verdiente er bei den Wiener
Verkehrsbetrieben. Nach einigen Jahren
wurde er pragmatisiert. So mancher hit-
te sich jetzt wohlig zuriickgelehnt. Doch
Toni Hartl hatte GrofReres vor. Er kiin-
digte und kehrte nach Hause zuriick.
Denn er hatte eine Vision. Er wollte
Wein anbauen. Mit Zustimmung seines
Vaters und viel Energie krempelte er
den Betrieb komplett um. Aus dem alten
Kuhstall wurde der Weinkeller. ,Ich ha-
be keine spezielle Winzerausbildung.
Nachdem ich Wien verlassen hatte, bin
ich nur viel gereist, habe Weingiiter
rund um die Welt besucht und Winzern
Locher in den Bauch gefragt”, sagt Hartl.

Seinen ersten Wein produzierte er
1996. Bereits mit dem Jahrgang 1997
wurden drei seiner Weine in den ,Salon
Osterreichischer Wein“ aufgenommen,
einer wurde sogar Landessieger. Sein
Blaufrinkischer Jahrgang 1998 erhielt
bei einer internationalen Rotweinver-
kostung in Hamburg eine hohe Bewer-
tung — der Durchbruch war geschafft.

Heute ist Toni Hartl aus der Spitzen-
Weinszene nicht mehr wegzudenken.
Er hat seine Weingirten von der Ther-
menregion bis nach Purbach am Neu-
siedlersee und ist Mitglied der Vereini-
gung der Leithaberg-Winzer. Hartl
schaut immer gerne tiber den eigenen
Tellerrand hinaus. Seine Weine tragen
als Statement allesamt franzésische Na-
men.
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Liebe & Leidenschaft

zum Produkt sind die wichtigsten Vo-
raussetzungen, die jemand mitbringen
muss, der Winzer werden méchte. Ohne
diese emotionale Bindung wird nie ein
schoner Wein entstehen.Nachster Schritt
ist die Suche nach Weingarten. Uwe
Schiefer und Giinther Schénberger be-
gannen mit jeweils einem halben Hektar
Grund — damals noch als privates Hobby.
Welche Menge Wein pro Hektar erzielt
werden kann, lasst sich nicht so einfach
sagen. Es hangt vom Anspruch des Win-
zers ab.

Im Prinzip gilt:

Je geringer die geerntete Menge an
Trauben, desto hoher die Qualitat, aber
auch der Aufwand. Andererseits steigt
der mdgliche Preis. 5000 Liter pro Hektar
konnen als Richtlinie fiir anspruchsvol-
leren Wein gelten. Dann werden zum
Anfangen gebraucht: ein Keller mit Was-
seranschluss, kiihl & trocken; eine Presse
und ein Gartank, eventuell kleine Eichen-
holzféasser. Fiir die Fiillung in die Flaschen
kann man sich Lohnabftiller holen.
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Mitviel Leidenschaft zum Wein
verliefSen sie ihre Berufe und
sattelten um — Winzer auf dem
zweiten Bildungsweg.

Auch im Leben von Heribert Bayer
spielt Frankreich eine wichtige Rolle. Es
waren die Weine der ,Grande Nation®,
die ihn zu seinem jetzigen Beruf brach-
ten. Nach franzosischen Vorbild nennt
er sich ,Négociant“, was so viel bedeutet
wie Weinkaufmann oder Grof3hindler.
Genauer: er kauft Grundweine und ver-
edelt sie in seinem Keller derart weiter,
dass sie den Namen Bayer tragen diir-
fen.

Urspriinglich arbeitete er als Mana-
ger in der Petrochemie. Dabei blieb es
nicht aus, Kunden in hoch dekorierte
Restaurants auszufithren. Dort kam er
immer wieder mit groflen Weinen aus
Frankreich in Kontakt. Was jedoch Ende
der 70er und zu Beginn der 80er Jahre
aus Osterreich zu kosten war, stimmte
ihn nicht besonders zufrieden — es sta-
chelte ihn eher auf. Als visionirer Wein-
trinker und -sammler hatte er sich ein
ordentliches Wissen erarbeitet, das er
vorerst nebenberuflich an damals auf-

Vom Kellner im Steirereck
zum Winzer am Eisenberg

strebende Winzer wie Franz Schindler
oder Hans Feiler vom Weingut Feiler-Ar-
tinger weitergab. Mit Josef Pockl hob er
gemeinsam die Cuvée ,Admiral“ aus '
der Taufe. Doch Bayer war trotz der Er-
folge, die er als Berater einfahren konn-
te, noch nicht befriedigt. 1994 kelterte er [
seinen ersten eigenen Wein in seinem |
Sterneichen des Lowen: ,In Signo Leo-
nis.“ Seit 1997 arbeitet er professionell
mit dem Winzerkeller Neckenmarkt
und Winzern der besten Weinlagen zu-
sammen. In der nichsten Zeit will er
aber endlich leiser treten, um seinem
Sohn Patrick, der schon komplett fiir die
Weine verantwortlich zeichnet, noch
mehr Raum zur Entwicklung zu lassen.
Als Uwe Schiefer sich entschloss,
Wein zu machen, musste er bei null be-
ginnen. Der Siidburgenlinder ist Tou-
rismuskaufmann. Der Kontakt zu Wein
und Winzern kam durch die Arbeit als
Kellner im Restaurant Steirereck in
Wien. Mit dem ersten ersparten Geld
kaufte er 1994 einen kleinen Weingar-
ten in seiner Heimat. , Es war Knochen-
arbeit, so erinnert sich Schiefer, ,nach
dem Abendservice im Steirereck fuhr
ich noch ins Suidburgenland um am
nichsten Morgen zeitig mit der Wein-
gartenarbeit anzufangen.“ Heute nennt
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Giinther Schénberger

hre Weintermine

Wien

31.01.

Burgenland rot im Museumsquartier,
Museumsplatz 1, 1070,

Info: Wolfgang P. Obermaier,

Tel.: +43 (1) 2161945,
office@agrarpromotion.com,
www.weintage.at
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29.01.

Das 1x1 des Weinverkostens in der
Weinakademie Rust, Info: Voranmel-
dung erbeten!, Martina Giefing,
Tel.: +43 2685 6853,
info@weinakademie.at,
www.weinakademie.at

Schiefer sechs Hektar am Eisenberg — Miederdstesreich bz cB0e .
. A Wein und Fisch in den Weinbaube-
und 2,5 Hektar in Ungarn sein Eigen. 29.02. - 03.03. trieben, Neustift am Walde, 1190,

Ab Hof Messe in Wieselburg, Info:
Messa Wieselburg / Ing. Werner Roher,
Tel.: +43 7416 50222,
wr@messewiesalburg.at,

www. messewiesalburg.at
Oberosterreich

29.02,

Wein-+Biennale Cuvee im
Kulturhaus Oberfsterreich,
Dametzstr, 30, 4020 Linz,

Info: Willibald Katschthaler,

Tel.: +43 664 2308551,
office@vinovino.at, www.vinovino.at

Info: Michael Eischer,
Tel.: +43 440 293891,
eischer@aon.at, neustift-am-walde.at

20.02. - 21.02.

Kulinaria in Wien,

Info: WK Wien / Rosa Maria Jordan,
Tel.: +43 1 514503234,

rosa. jordan@whow.at,
wko.at/wien/lebensmitteleinzelhandel

28.02.

Weinvierlel pac Prasentation 2008
im Ferry Dusika Stadion,

Info: Tel.: +43 2245 82666,
www.weinvierteldac.at

27.02. - 01.03.

Weinfestival 2008 im Palais Coburg,
Info: info@weltweinfestival.com,
wenwweltweinfestival.com

,Ohne Mizene wire der Beginn von
null aber kaum moglich gewesen®, be-
tont er ehrlich. Besonders der frith ver-
storbene Tibor Szemes, Winzerlegende
aus dem Mittelburgenland, hat ihn ge-
fordert und inspiriert. Ein einprigsa-
mer Moment fiir Schiefer war auch die
Begegnung mit ,Pepi“ Umathum vom
gleichnamigen Weingut in Frauenkir-
chen.

,Er probierte meinen ersten Wein aus
dem Jahrgang 1995 — und war angetan.” Thermenregion
Umathum versteigerte zu Gunsten des 14.02.
jungen Talents 96 Flaschen seiner be- ~ Bamiaue, ja oder nen? in der Bade-
kannten Cuvée ,Hallebiihl“ aus dem 2500 ;s,;::nm‘fen; A,Z;SZU'.JD: =5

. 3
Jahrgang 1996 im Internet. Der Erfolg erbeten!, Tel.: +43 2252 45640,
war so durchschlagend, dass sich Schie- ii‘f:iﬁ’;*:’im’lﬂih:lmm“'at'
fer am Ende tiber ein Startkapital von ! '
rund 100.000 Schilling freuen durfte. Torol
Verwendet hat er das Geld natiirlich, um 29.02. - 02.03.
einen Weinberg zu kaufen: 1000 Quad- T:?:T:tﬁ:!;gnnxﬁ?mer
ratmeter beste Blaufrinkisch-Weingir- Lindpointer, Tel.: +43 6232 6563,
ten in der Lage ,Szapary“ am Eisenberg. office@cmw.at, www.cmw.at

Eines vereint die vier sehr unter-
schiedlichen Charaktere:

Es sind wunderbare Weinmacher ge-
worden, die aus der heimischen Bran- T
che nicht mehr wegzudenken sind. Und : at WEIN AUS
esist schwierig zu glauben, dass sie je et- =L
was anderes gemacht haben als Wein.

Seminare fir Weinliebhaber:

Das vollstandige Seminarprogramm
konnen 5ie bei der Weinakademie
Osterreich kostenlos anfordern, Info
Tel, 02685/6853 od. 02732/87612,
www.weinakademie.at

Weitere Veranstaltungen rund um den Wein finden Sie unter
www.weinausoesterreich.at!

www.weinausoesterreich.at., -,

wemaus™-

OSTERREICH




